Gli Antipasti

Prosciutto e gnocco fritto. [1-7] 13
Prosciutto and fried gnocco

Tagliere formaggi e composte. [7] 15
Cheese platter with compotes

Alici ripiene e mayo al limone. [1,34] 14
Stuffed anchovies with lemon mayonnaise

Tartare di tonno alla catalana. [1,3,4] 16
Tuna tartare Catalan style

Carpaccio di manzo rucola e grana. [7] 16
Beef Carpaccio with Arugula and Grana

I Primi

Linguina broccolo romanesco, alici e limone candito. [1,4,12] 14
Linguine with Romanesco broccoli, anchovies, and candied lemon

Fettuccina con sugo di coda alla vaccinara.[1,3,9,12] 14
Fettuccine with oxtail vaccinaro sauce

Tagliolino al pesto di basilico [1,3,8] 14
Tagliolini with Basil Pesto

Primi della tradizione (amatriciana, Carbonara, gricia e cacio e pepe). [1,3,7] 13
Traditional first courses

I Secondi

Arista di maiale al forno 22
Baked Pork Loin

Tonno vitellato. [3,4] 22
Veal-toned tuna

Polpo rosticciato. [14] 22
Roasted Octopus

Polpette di melanzane pomodoro basilico e pecorino [1,3,7] 16
Eggplant meatballs with tomato, basil & pecorino

I Conterni

Patate al forno o fritte. 7
Oven-baked or fried potatoes

Bieta all'agro oripassata. 7
Chard sautéed or with vinegar

Carciofo alla giudia 8
Jewish-style artichoke

Insalatina lattuga carciofi lime e pecorino [7] 8
Jewish-style artichoke

I Dolci

Crostata del giorno. [1,3] 6
Daily tart

Tiramisu. [1,3,7] 8
Tiramist

Ny Cheesecake. [1,3,7] 8
New York Cheesecake

Brownie al coccolato con crema inglese e (noci). [1,3,7] 8

Chocolate brownie with English custard and walnuts



